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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacion de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Témese el tiempe que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

lcono ; Tipo A ; Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Rieégo de voltaje peligroso

INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables

IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema

A PRECAUCION Riesgo de lesiones o danos materiales
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1.INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Lea detenidamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y guarde este manual en un lugar
de facil acceso para poder consultarlo cuando sea
necesario.

» Este manual ha sido redactado para mas de un
modelo. Por lo tanto, puede que su aparato no
tenga algunas de las caracteristicas descritas en él.
Por este motivo, es importante que preste especial
atencion a las figuras que se proporcionan en el
manual.

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

» Este aparato lo pueden usar ninos de 8 afos en
adelante y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta
de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los peligros asociados. Los
nifios no deben jugar con el aparato. Ningun nifio
debe realizar la limpieza ni el mantenimiento de
usuario de este aparato sin supervision. ,

A ADVERTENCIA : E| aparato y sus piezas

accesibles se calientan durante su uso. Se debe tener

cuidado a fin de evitar tocar los elementos de

calentamiento. Mantenga a los niflos de menos de 8

anos de edad lejos del aparato salvo que estén

supervisados en todo momento.

/5\ A\ ADVERTENCIA: Dejar cocinando algo con grasa
0 aceite sobre la encimera sin supervisarlo puede ser
peligroso y producir un incendio. NUNCA intente
extinguir un fuego de este tipo con agua. Apague el
aparato y cubra las llamas con una tapa o una manta
ignifuga.
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/\ PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado continuamente.

/5 A\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No coloque
objetos sobre las superficies donde se cocina.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta rajada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica.

« En los modelos que incorporan una tapa de encimera,
limpie los alimentos que se hayan derramado sobre
la tapa antes de usarla y deje que se enfrie la cocina
antes de cerrar la tapa.

* No use el aparato con un temporizador externo o un
sistema de control remoto aparte.

+ No use productos de limpieza abrasivos agresivos
ni estropajos para limpiar las superficies del horno.
Pueden rayar las superficies, lo que podria hacer que
se resquebrajase el cristal de la puerta o se dafiasen
las superficies.

+ No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar el
aparato.

+ El aparto se ha fabricado de acuerdo con las
normativas y estandares locales e internacionales
pertinentes.

+ Los trabajos de mantenimiento y reparacion
solo deben llevarlos a cabo técnicos de servicio
autorizados. Es peligroso que un técnico no autorizado
lleve a cabo los trabajos de instalacion y reparacion
del aparato. No altere ni modifique en modo alguno las
especificaciones del aparato. El uso de protectores de
encimera no adecuados puede dar lugar a accidentes.

+ Antes de conectar el aparato, asegurese de que las
condiciones de la distribucion local (naturaleza y

ES-5



presion del gas o frecuencia y voltaje de electricidad)
y las especificaciones del aparato sean compatibles.

Las especificaciones de este aparato se indican en la
etiqueta.

APRECAUCION: Este aparato solo ha sido
disefiado para cocinar alimentos en el interior de una
vivienda. No se debe usar para ningun otro fin o
aplicacion, como para uso no doméstico, en un
entorno comercial o para calentar una habitacion.

Este aparato no esta conectado a un dispositivo

de ventilacion. Se debe instalar y conectar de
acuerdo con las normativas de instalaciéon vigentes.
Se debe prestar especial atencion a los requisitos
pertinentes relativos a la ventilacion.

Si el quemador no se ha encendido tras 15
segundos, deje de usar el dispositivo y abra la
puerta del compartimento. Espere al menos 1
minuto antes de volver a intentar encender el
quemador.

Estas instrucciones solo son validas si en el aparato
se muestra el simbolo del pais adecuado. Si no
aparece el simbolo en el aparato, consulte las
instrucciones técnicas, donde se describe como
modificar el aparato para que se adapte a las
condiciones de uso del pais.

Se han tomado todas las medidas posibles con

el fin de garantizar su seguridad. El cristal puede
romperse, por lo que debe tenerse cuidado al
limpiar el aparato. Evite golpear el cristal con
accesorios.

Asegurese de que el cable de alimentacién no
quede atrapado ni danado durante la instalacion.

Si el cable de alimentacion se ha dafado, debera
cambiarlo el fabricante, su agente de servicio o una
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persona cualificada equivalente a fin de evitar que
se produzca un peligro.

Si el aparato esta equipado con una placa térmica
de coccion de vidrio o vidrio ceramico:

/\ PRECAUCION: “Si se rompe el cristal de la

placa térmica’:
- Apague inmediatamente todos los quemadores y
elementos de calentamiento eléctricos y desconecte
el aparato de la red eléctrica.
- No toque la superficie del aparato.
- No use el aparato.

Mantenga a los nifios y animales alejados de este
electrodoméstico.

1.2. ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

No utilice el aparato antes de que se haya instalado
por completo.

El aparato debe instalarlo un técnico autorizado. El
fabricante no es responsable de ningun dafio que
pueda producirse por una colocacion o instalacion
defectuosa realizada por una persona no autorizada.

Al desembalar el aparato, asegurese de que no haya
resultado dafado durante el transporte. Si detecta
algun tipo de defecto, no use el aparato y péngase

en contacto inmediatamente con un agente de
servicio cualificado. Los materiales empleados para
el embalaje (nailon, grapas, espuma de estireno, etc.)
pueden resultar dafinos para los nifios y se deben
recoger y retirar inmediatamente.

Proteja el aparato de la atmosfera. No lo exponga

al sol, la lluvia, la nieve, el polvo o una humedad
excesiva.

Los materiales que rodean el aparato (p. ej., armarios),
deben ser capaces de soportar al menos una :
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temperatura de 100 °C.

+ La temperatura de la superficie inferior de la encimera
podria aumentar durante el funcionamiento. Por lo
tanto, debe instalarse un panei bajo el producto.

1.3. DURANTE EL USO

+ No cologue materiales inflamables o combustibles
dentro ni cerca del aparato cuando este esté
funcionando.

No deje desatendida la cocina al cocinar con
aceites solidos o liquidos. Pueden prenderse bajo
condiciones extremas de calentamiento. Nunca vierta
agua sobre llamas producidas por aceite. En su lugar,
apague la cocina y cubra el recipiente con su tapa o una
manta ignifuga.

+ Coloque siempre los recipientes sobre el centro de la
zona de coccion y coloque los mangos en una posicion
segura para que no se puedan agarrar o golpear.

« Sino se va a usar el producto durante un largo periodo
de tiempo, apague el interruptor de mando principal. Si
no se esta usando un aparato de gas, cierre la valvula
de gas. '

« Asegurese de que los mandos de control del aparato
estén siempre en la posicion “0” (parada) cuando no
se esté utilizando el aparato.

/\ PRECAUCION: El uso de un aparato de coccién
de gas genera calor, humedad y productos de
combustidon en la habitacion en la que se haya
instalado. Asegurese de que la cocina esté bien
ventilada, especialmente cuando se esté usando el
aparato. Mantenga abiertos los agujeros de
ventilacion naturales o instale un dispositivo de
ventilacidn mecanica (campana extractora mecanica).
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+ El uso prolongado e intensivo del aparato podria
requerir ventilacion adicional, como abrir una ventana,
o una ventilacion mas eficaz, como, por ejemplo,
aumentar el nivel de ventilacion mecanica cuando sea
necesario.

1.4. DURANTE LA LIMPIEZA Y EL MANTENIMIENTO

» Asegurese de que el aparato esté desconectado de
la red eléctrica antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento.

* No extraiga los mandos de control para limpiar el
panel de mando.

» Para preservar la eficacia y seguridad del aparato,
le recomendamos que use siempre piezas de
repuesto originales y que llame a un agente de
servicio autorizado cuando sea necesario.

Como desechar la antigua maquina

Este simbolo sobre el producto, o en su
embalaje, indica que este producto no se
puede tratar como basura doméstica. En su
lugar, debe llevarse a un punto de recogida
para el reciclaje de equipos eléctricos y
electronicos. Al asegurarse de que este producto sea
desechado correctamente, estara contribuyendo a
evitar posibles dafos en el medioambiente y la salud
de las personas, que podrian producirse si los
residuos de este producto se tratasen de manera
incorrecta. Si desea obtener informacion detallada
sobre el reciclaje de este producto, pdngase en
contacto con su oficina municipal, el servicio de
desecho de residuos domésticos o la tienda en la que
adquirio el producto.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe
instalarlo una persona de servicio
- autorizada o un técnice cualificado
siguiendo las instrucciones proporcionadas
en esta guia y cumpliendo las normativas
locales vigentes.

- Silainstalacion se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse danos fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

» Antes de ia instalacién asegurese de
que las condiciones de la distribucion
local (voltaje de electricidad y frecuencia
y/o naturaleza del gas y presion del
gas) y los ajustes del aparato son
compatibles. Las condiciones de
ajuste de este aparato se indican en la
etiqueta

+ Deben cumplirse las leyes. ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
ade;:uado conforme a las normativas,
etc.).

2.1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Requisitos de ventilacion

- Para las habitaciones con un volumen
inferior a 5 m?, es necesaria la
ventilacién permanente de un area libre
de 100 cm?.

« Para las habitaciones con un volumen
de entre 5 m*y 10 m*, es necesaria
la ventilacion permanente de un area
libre de 50 cm?, salvo que la habitacion
disponga de una puerta que permita el
acceso directo del aire exterior, en cuyo
caso no es necesaria una ventilaciéon
permanente.

« Las habitaciones con un volumen
superior a 10 ms no requieren
ventiiacion permanente.

Importante: Independientemente del

tamano de la habitacién en la que se

encuentre el aparato, esta debe
disponer de un acceso directo al aire
exterior mediante una ventana que se
pueda abrir u otro mecanismo equivalente.

Extraccion de los gases quemados del
entorno

Los aparatos de gas despiden residuos

de gases quemados al aire exterior,
directamente o mediante la campana de la
cocina con una chimenea. Si no se puede
instalar una campana, se debe instalar

un ventilador en una ventana o pared con
acceso a aire fresco. El ventilador debe
tener la capacidad de cambiar el volumen
de aire de la cocina al menos 4-5 veces por
hora.

Seccion de entrada
de aire min. 100 cm?

Seccion de entrada de
aire min. 100 cm?

Canal de humos
de campana de

la cocina
Seccion de entrada de
aire min. 100 cm’

Ventilador eléctrico

Seccion de entrada de
_aire min. 100 cm’
L3
Y
| =3

Instrucciones generales

« Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté danado. Si
sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafo en el aparato, no lo utilice.
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Pdngase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
o un técnico cualificado.

Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
semea@parato, como cortinas, aceite,
trapos, etc., que podrian prenderse
fuego.

La encimera y el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores
alos 100 °C.

Si se va a instalar una campana o un
armario sobre el aparato, la distancia
de seguridad entre ia encimera y

el armario/la campana debe ser la
indicada a continuacion.

oo f
©ecE ReT |
092 508
|| ESEESE)
S A—-—-
Minimo 4 i TMinimo
42 cm v *42cm
[ENCIMERAJ .
L L1 |

El aparato no se debe instalar
directamente sobre un lavavajilias,
frigorifico, congelador, lavadora

o secadora.

Si se puede acceder manualmente a la

base del aparato, se debe instalar una
barrera de un material adecuado bajo la
base del aparato, que-impida el acceso
a la base del aparato.

+ El aparato se puede colocar cerca de
otros muebles siempre que la altura de
estos muebles no supere la altura de
la encimera en el area en gue se haya
instalado el aparato.

2.2. INSTALACION DE ENCIMERA

El aparato se proporciona con un kit de
instalacion que incluye material sellante
adhesivo, tornillos y soportes de fijacion.

» Corte las dimensiones de apertura tal
como se indica en la figura. Localice
la apertura que hay en la encimera de
modo que se cumplan los siguientes
requisitos tras la instalacion de la
encimera.

3(mm) | 700 | minAfmm) | 50
(mvm) | 520 | minGimm) . | 100
mm) | 44 “min, 500
Ctimm). | 560 | min 10
C2(mm) | 490 20
D (mm). 50 25 ‘
J{mm) | 5 ]

AT




Aot

— <44<¢4<¢44]

AAIIS I IIA DS

-+ Apligue la cinta sellante autoadhesiva
por una cara suministrada alrededor de
todo el borde inferior de la encimera. No
estire la cinta.

—

Cinta sellante S -
autoadhesiva ~

- Inserte el aparato'en la apertura y fijelo
en su sitio mediante los soportes (A)
y los tornillos (B). Ajuste la posicion de
los soportes en funcion del grosor de la
encimera y apriete los tornillos de forma
homogénea.

Encimera

Importante: Si se va a instalar el aparato

sobre un armario o cajon, es

absolutamente imprescindible colocar un
separador entre la base del aparato y el cajon.

2.3. CONEXION DE GAS

Montaje del suministro de gas
y comprobacion de fugas

Conecte el aparato conforme a las
normativas y estandares locales e
internacionales pertinentes. En primer
lugar, compruebe que tipo de gas se va a
suministrar a la cocina. Esta informacion
se proporciona en una pegatina colocada
en la parte trasera de la cocina. Puede
encontrar la informacion relacionada con
ios inyectores y ios tipos de gas adecuados
en la tabla de datos técnicos. A fin de
obtener un uso lo mas eficaz posible

y de reducir al maximo el consumo de

gas, compruebe que la presion del gas

de alimentacion coincida con los valores
mostrados en la tabla de datos técnicos.

Si la presion del gas utilizado es distinta a
los valores indicados o no es estable en

su zona, puede que sea necesario montar
un regulador de presién disponible en la
entrada de gas. Para realizar estos ajustes,
debe ponerse en contacto con un centro de
servicio autorizado.

Puntos a comprobar durante el montaje
de la manguera flexible:

- Sila conexion de gas se establece
mediante una manguera flexible
conectada a la entrada de gas de la
encimera, debe fijarse mediante un
collarin de tuberia.

- Conecte el aparato con una manguera
corta y resistente lo mas cerca posible
a la fuente de gas.
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« Lalongitud maxima permitida de la
manguera es de 1,5 m.

» El dispositivo debe conectarse de
acuerdo con la correspondiente
nermativa local sobre gases.

« La manguera no debe estar en zonas
que se puedan calentar por encima de
los 90 °C.

» La manguera no debe estar agrietada,
rota, torcida o doblada.

+ Mantenga alejada la manguera de
objetos y esquinas afilados que se
puedan mover.

+ Antes de montar la conexion, asegurese

de que la manguera no esta dafada.
Para comprobarlo, utilice agua con
burbujas o liquidos para fugas.

No utilice una llama desnuda para
comprobar si hay una fuga de gas.

< Ninguno de los elementos metalicos
que se use durante la conexion de gas
debe tener oxido. Compruebe la fecha
de caducidad de todos los componentes
usados para la conexion.

Puntos a comprobar durante el montaje
de la conexion de gas fija

El método usado para montar una conexién
de gas fija (conexion de gas con roscas,
como, p. ej., una tuerca) varia en funcion
del pais en el que se encuentre. La
mayoria de partes comunes para su pais
se suministraran con el aparato. El resto de
partes requeridas se pueden suministrar
como piezas de repuesto.

Durante ia conexion mantenga siempre

fija la tuerca en el colector de gas al rotar
la contrapartida. Utilice llaves de tuercas
del tamano adecuado para realizar la
conexion de manera segura. Utilice
siempre las juntas de estanqueidad
proporcionadas en el kit de conversion de
gas para las superficies entre los diferentes
componentes.

Las juntas de estanqueidad usadas
durante la conexién también deben estar
homologadas para su uso en conexiones
de gas. No utilice juntas de estanqueidad
de fontaneria para conexiones de gas.

Recuerde que este aparato esta preparado
para conectarse al suministro de gas en el
pais para el que se ha fabricado. El pais
de destino principal se indica en la cubierta
trasera del aparato. Si necesita usario

en otro pais, puede que sea necesaria

cualquiera de las conexiones indicadas en
la figura mostrada debajo. En este caso,
péngase en contacto con las autoridades
locales para averiguar la conexion de gas
adecuada.

-
Tuberia de gas
Anillo de
estanqueidad
Conector de
manguera

‘—é/
=
&ﬁ”‘%
«— @,

——

-y
Anitio de
estanqu mm
Conector a

Manguera e yos g

Conector de
manguera
Manguera de
gas con collarin

&

e

—( s
Q@

e

Tuberia de gas  of—, < v

Anillo de
rhidme wprel)
Conector g X

Tuberia de gas Tuberia de gas

Anillo de
nstanmmm

Conector de g
manguera

i Wanguesa de gas
<con coltarin

/

Tuberia de gas g, E 3

Y

e guers Conector
anguer. o

manquera
Manguera de gas
mecanica <

La instalacion y el mantenimiento de la
cocina debe realizarlos un técnico de gas
cualificado y certificado siguiendo las leyes
de seguridad vigentes. -

ADVERTENCIA: No utilice una llama
desnuda para comprobar si hay fugas
de gas.

Conector
de
manguera

|| wanguera de gas
necanica

2.4. CONVERSION DE GAS (Sl ESTUVIESE
DISPONIBLE)

El aparato esta disefiado para trabajar
con gas licuado del petréleo (LPG, por sus
siglas en inglés) o gas natural (NG, por
sus siglas en inglés). Los quemadores de
gas se pueden adaptar a distintos tipos

de gas cambiando los correspondientes
inyectores y ajustando la longitud de llama
minima adecuada para el gas que se esté
utilizando. A tal fin, se deben adoptar las
siguientes medidas.
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Cambiar los inyectores
Quemadores de encimera

+ Desconecte el suministro de gas
principal y desenchufe el aparato de la
red eléctrica.

+ Quite los casquetes de los quemadores
y los adaptadores.

= Utilice una llave de tuercas de 7 mm
para desenroscar los inyectores.

+ Cambie los inyectores por los nuevos
del kit de conversion de gas con los
diametros adecuados para el tipo de
gas que se vaya a usar de acuerdo con
la tabla de inyector de gas.

Casquete de
quemador

Adaptador <—

Copa

Liave de
tuercas

Inyector

o
Ajustar la posicion de llama reducida

En primer lugar, asegurese de que el
aparato se haya desconectado de la

red eléctrica y de que esté abierta la
alimentacion de gas. La posicidn de llama
minima se ajusta con un tornillo plano que
se encuentra en la valvula. En el caso de
las valvulas con un dispositivo de seguridad
de fallo de llama, el tornillo se encuentra
en el lado del vastago de la vaivula, tal
como se muestra en las figuras. En el
caso de las valvulas sin dispositivo de
seguridad de fallo de llama, el tornillo se
encuentra dentro del vastago de la valvula,
tal como se muestra en la figura. Para
facilitar el ajuste de posicion de la llama,
recomendamos quitar el panel de mando
(y el microconmutador si es que lo tiene su
modelo) durante la modificacion.

Para determinar la posiciéon minima,

encienda los quemadores y déjelos
funcionando en la posicién minima. Use

un destornillador para apretar o aflojar

el tornillo de derivacion unos 90 grados.
Cuando la llama tenga una longitud de al
menaos 4 mm, significa que el gas esta bien
distribuido. Asegurese de que no se apague
la llama al pasar de la posicion méaxima a

la minima. Cree viento hacia la llama de
manera artificial con la mano para ver si las
llamas son estables.

El tornillo de derivacion debe aflojarse
para la conversion de LPG a NG. Para la
conversion de NG a LPG, debe apretarse
el tornillo de derivacion. Asegurese de
que el aparato se haya desconectado de
la red eléctrica y de que esté abierta la
alimentacion de gas.

(Vaivula con dispositivo de
fallo de fllama

Torniilo de
derivacion

Valvula con dispositivo
de fallo de llama
Tornillo

Valvula sin dispositivo
de fallo de llama

Tornillo de
derivacion
{dentro del
7| orificio)

Cambiar la entrada de gas

En algunos paises, el tipo de entrada de
gas puede ser diferente para gases NG/
LPG. En este caso quite los componentes
de conexion actuales y las tuercas (si las
hubiese) y conecte el nuevo suministro de
gas en consecuencia. Sean cuales sean
las condiciones, todos los componentes
usados en las conexiones de gas deben
estar homologados por las autoridades
locales y/o internacionales. En todas

las conexiones de gas, consulte la
clausula “Montaje del suministro de gas

y comprobacion de fugas” explicada con
anterioridad.

2.5. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

(S1 HUBIESE)
ADVERTENCIA: La conexién eléctrica
de este aparato debe realizarla una
persona de servicio autorizada o un
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electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A TIERRA.

+ Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

« Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafar el
aparato. Si el cable de alimentacién
esta danado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla personal
cualificado.

+ No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

+ El cable de alimentacién debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

« Siel aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separacion de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

* Una vez que se haya instalado el
aparato, debe ser facil acceder al
interruptor con fusible.

« Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

+ Fije el cable de alimentacion a la
abrazadera de cabie y a continuacion
cierre la tapa.

+ La conexion de la caja de terminales se
encuentra en la caja de terminales.

Marrén

N
%
|
‘
|
|
|
%
|

— Amarillo+Verde J

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para

el producto varian y el aspecto del

aparato padria variar con respecto al
mostrado en las figuras que se muestran
debajo.
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3. Lista de componentes

1. Quemador de gas
2. Panel de mando
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4. USO DEL PRODUCTO

4.1. USO DE LOS QUEMADORES DE GAS
Encendido de los quemadores

Ei simbolo de posicion que se muestra
encima de cada mando de control indica
el quemador que controla cada mando.

Encendido manual de los quemadores
de gas

Si su aparato no esta equipado con una
ayuda para el encendido o si hay un fallo
en la red eléctrica, siga los procedimientos
descritos debajo.

Para quemadores de encimera: Empuje
hacia dentro el mando del quemador que
desee encender y manténgalo pulsado

al mismo tiempo que lo gira en el sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta
que el mando se encuentre en la posicidn
“maximum” (maximo). Siga pulsando el
mando y mantenga una cerilla o una vela
encendida u otro tipo de ayuda manual
junto a la circunferencia superior del
quemador. Desde que vea que la llama es
estable, aleje la fuente de encendido del
quemador.

Encendido eléctrico mediante
el mando de control

Empuje hacia dentro el mando del quemador
que desee encender y manténgalo pulsado
al mismo tiempe que lc gira en el sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta que
se encuentre en la posicion de 90 grados. El
microconmutador que se encuentra bajo el
mando creara chispas mediante la bujia de
encendido mientras se mantenga pulsado el
mando de control. Mantenga pulsado el mando
hasta que vea que la llama del quemador es
estable.

Dispositivo de seguridad de llama
Quemadores de encimera

Las encimeras equipadas con un
dispositive de fallo de llama proporcionan
seguridad en caso de que una llama se
apague de forma accidental. En este caso,
el dispositivo bloquea las tuberias de gas
del quemador y evita que se acumule

gas no quemado. Si se ha apagado un
quemador de gas de forma accidental,
espere 90 segundos antes de volver a
encenderlo.

4.2. CONTROLES DE LA ENCIMERA
Quemador de encimera

El mando tiene 3 posiciones: apagado
(0), maximo (simbolo de llama grande)

y minimo (simbolc de llama pequefia).
Encienda el quemador con el mando en
la posicion maxima. A continuacién podra
ajustar la longitud de la llama entre las
posiciones maxima y minima. No use los
quemadores si el mando esta entre la
posicién maxima y de apagado.

Posicion min. AJUSTAR

Una vez que se encienda un quemador,
observe las llamas. Si ve que las llamas
tienen la punta amarilla, son altas o
inestables, apague ei quemador y una vez
que se haya enfriado compruebe cémo
esta montado el casquete y la corona del
quemador. Asegurese de que no haya
ningun liquido dentro del casquete de!
quemador. Si las llamas del quemador

se apagan por accidente, apague los
quemadores, ventile la cocina con aire
fresco y espere al menos 90 segundos antes
de volver a intentar encender el quemador.

: Casquete

Corona
Bujia de
encendido

| Copa de
i quemador

R

Para apagar lcs quemadores de la .
encimera, gire el mando en el sentido de
las agujas del reloj hasta la posicion “0”

o hasta que el marcador del mando del
quemador de encimera apunte hacia arriba.
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La encimera tiene quemadores de distintos
diametros Se dara cuenta de que.la forma
mas economica de usar el gas es elegir el
quemador de gas del tamano adecuado
para la cacerola que vaya a usar y colocar
el mando en la posicién minima una

vez que se haya alcanzado el punto de
ebullicién. Le recomendamos que cubra
siempre las cacerolas al cocinar para evitar
la pérdida de calor.

Para obtener el maximo rendimiento
posible de los quemadores principales, le
recomendamos que use cacerolas con los
siguientes diametros de fondo planos. Si
se usan cacerolas mas pequefas que las
dimensiones minimas indicadas debajo, se
perdera energia. -

Base de cacerola
circular

x|

Diametro pequeito

|

Base de caceroia

Asegurese de que las puntas de las llamas
no salgan de la circunferencia exterior de
la cacerola, ya que de lo contrario, podrian
danarse los accesorios de plastico, como
las asas.

Cierre la valvula de control de gas principal
cuando no se vayan a usar durante mucho
tiempo los quemadores.

A ADVERTENCIA:

+ Utilice unicamente cacerolas de fondo
plano con bases gruesas.

« Asegurese de que la parte inferior de la
cacerola esté seca antes de colocarla
sobre el quemador.

+ Latemperatura de las piezas accesibles
podria ser alta al usar el aparato. Es
imperativo que nifios y animales se
mantengan aiejados de los quemadores
tanto cuando se esté cocinando como
después de haber cocinado.

» Después de usar la encimera, esta
permanece muy caliente durante mucho
tiempo. No la toque y no coloque ningun
objeto sobre ella.

» No coloque nunca cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la encimera, ya
que se calentaran y podrian producir
quemaduras graves.

+ No deje que sobresalgan las asas de
las cacerolas ni ningin ofro utensilio por
fuera del borde de la encimera.

ES -

22.26 cm de cacerola mal colocada
14-22 cm Accesorios
12-18 cm Base para woks

La base para woks debe colocarse sobre el

" soporte para cacerolas del quemador para

woks.

== |
—

ADVERTENCIA: Si se usan woks sin
la base para woks, el quemador
podria funcionar mal.

No use la base para woks con

cacerolas de fondo plano. No use

cacerolas de fondo convexo sin la
base para woks.

CORRECTO

Py

INCORRECTO
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5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato
y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Instrucciones generales

« Antes de usar materiales de limpieza
para limpiar el aparato, compruebe si
son adecuados y si el fabricante los ha
recomendado.

« Utilice productos de limpieza liquidos
0 Cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas céusticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian dafar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que

contengan particulas, ya que podrian

aranar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato. .

» Sise derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquier parte.

No utilice productos para iimpiar
a vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza de la encimera de gas

+ Limpie la encimera de gas de manera
periddica.

+  Quite ios soportes de cacerola,
los casquetes y las ‘coronas de los
quemadores.

» Limpie la superficie de la encimera con
un trapo suave empapado en agua con
jabdn. A continuacion, vuelva a limpiar
la superficie de la encimera con un
trapo himedo y séquela.

+ Lavey enjuague los casquetes de los
quemadores. No los deje mojados. Séquelos
inmediatamente con un trapo seco.

« Tras lalimpieza, aseglrese de volvera
montar todas las partes correctamente.

« Las superficies de los soportes de cacerola
se pueden rayar con el tiempo debido al
uso. Este no es un fallo de produccion.

No utilice estropajos de aluminio para
limpiar ninguna parte de la encimera.

Aseglrese de que no entre agua en
los quemadores, ya que podrian
bloguearse los inyectores.

ES -

Limpieza de las partes de cristal (si las
hubiese)

« Limpie las partes de cristal del aparato
de manera periodica.

< Utilice limpiacristaies para limpiar el
interior y el exterior de las partes de
cristal. A continuacion enjuaguelas y
séquelas bien con un trapo seco.

Limpieza de las partes esmaltadas

+ Limpie las partes esmaltadas del '
aparato de manera periddica.

» Limpie las partes esmaltadas con un
trapo suave empapado en agua con
jaban. A continuacion, vuelva a limpiarlas
con un trapo humedo y séquelas.

No limpie las partes esmaltadas si
siguen calientes tras haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el
esmalte restos de vinagre, café, leche,
sal, agua, zumo de tomate o limén.

Limpieza de las partes de acero
inoxidable (si las hubiese)

» Limpie las partes de acero inoxidable
del aparato de manera periédica.

+ Limpie las partes de acero inoxidable
con un trapo suave empapado
Unicamente en agua. A continuacion
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el acero

inoxidable restos de vinagre, café, leche,

sal, agua, zumo de tomate o limén.
Instalacion de los soportes para cacerolas

Asegurese de que después de la limpieza,
se coloquen correctamente los soportes
para cacerolas.
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5.2. MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: El mantenimiento de

este aparato solo debe llevarlo a cabo

una persona de servicio autorizada o
un técnico cualificado.

Otros controles

» Revisa periédicamente la fecha de
vencimiento del tubo de gas

« Compruebe periodicamente la tuberia
de conexion de gas. Si encuentra algin
defecto, pdngase en contacto con un
proveedor de servicios autorizado para
que proceda a realizar el cambio.

+ Si detecta algun defecto al manipular
los mandos de control del aparato,
pdéngase en contacto con un proveedor
de servicios autorizado.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si sigue teniendo algtin problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos
de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnice de servicio autorizado
o con un técnico cualificado.

“Problema

Posible causa

. Solucién

Los quemadores
de la encimera no
funcionah.

Puede que los quemadores estén en
la posicion “off" {apagado).
Puede que la presion del gas de
suministro no sea correcta
La alimentacion (si el aparato
tiene una conexion eléctrica) esta
desactivada.

Compruebe la posicion del mando de contro! del
quemador del grill y / o del horno
Compruebe el suministro de gas y la presion del
gas.

Compruebe si el aparato recibe corriente.
Compruebe también que estén trabajando el resto
de electrodomésticos de la cocina.

Los quemadores
de la encimera no
se encienden.

No se han montado correctamente el
casqueie y la corona dei quemador.
Puede que la presion del gas de
suministro no sea correcta.
Puede gue esté vacia la bombena de
PG {si fuese aplicable).

La alimentacion (si el aparato
tiene una conexion eléctrica) esta
desactivada.

Asegurese de que se hayan colocado
correctamente ias piezas del quemador.

Compruebe el suministro de gas y la presion del
as.
Puede que haga faita cambiar ia bombona de
LPG.

Compruebe si el aparato recibe corriente.
Compruebe también que estén trabajando el resto
de electrodomésticos de la cocina.

El color de la
llama es naranja /
amarilla.

No se han montado correctamente el
casquete y la corona del quemador.

Distintas composiciones de gas

Aseglrese de que se hayan colocado
correctamente las piezas del quemador.

Debido al disefic del quemador, puede que ia
llama sea naranja / amarilia en determinadas
areas del quemador.

Si usa gas natural de su ciudad para alimentar
el aparato, este podria lener una composicién
diferente. No ufilice el aparato durante un par de
horas.

Ef quemador no
se enciende o
solo se enciende
parcialmente.

Puede que haya piezas del quemador
sucias o mojadas.

Aseglrese de que las piezas del aparato estén
limpias y secas.

El quemador hace
ruido.

Esto es normal. El ruido se podria reducir
a medida que se calienten

Ruido

Es normal que algunas piezas metalicas de la
cocina hagan ruido durante su uso.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje criginal del producto y transportelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibies del producto para evitar que se dafie el producto
durante el transporte.
Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

7.1. TABLA DE INYECTORES

G30 28-30 mbar 11,1 kW 807 g/h 12H3B/P BO Class:3 G20 20 mbar G30 28-30 mbar
QUEMADOR RAPIDO
Diam. inyector (1/100 mm) 115 85
Valor normal (kW) 3 3
Consumo ent h 285.7 ih 2181 g/h
QUEMADOR MEDIANO
Diam. inyector (1/100 mm) 97 65
Valor normal (kW) 175 175
Consumo ent h 166,7 i/h 127.2 ghh
QUEMADOR MEDIANO
Diam. inyector {1/100 mm) 97 65
Valor normal (kW) 1.75 1.75
Consumo ent h 166,7 iih 127.2 gih
QUEMADOR AUXILIAR
Diam. inyector (1/100 mm) 72 50
Valor normal (kW) 1 1
Consumo en1 h 95,2 I/h 72,7 glh
QUEMADOR WOK
Diadm. inyector (1/100 mm) 130 96
Valor normal (kW) 36 3.6
Consumo ent h 34291/h 261.8 g/h
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7.2. FICHA ENERGETICA

Marca
Modelo ENGASH70-28
Tipo de Placa Gas
Numero de zonas de coccion 5
Tecnologia de calentamiento-1 Gas
Tamario-1 cm Auxiliar
Eficiencia de energia-1 % NA
Tecriologia de calentamiento-2 Gas
Tamafio-2 cm Semi-Rapido
Eficiencia de energia-2 % 59.0
Tecnologia de calentamiento-3 Gas
Tamafio-3 cm Semi-Rapido
Eficiencia de energia-3 % 59.0
Tecnologia de calentamiento-4 Gas
Tamano-4 Rapido

! Eficiencia de energia-4 Y% 57.0
Tecnologia de calentamiento-5 Gas

Tamaios Wok
Eficiencia de energia-5 % 56,0
‘éfimencia de energia de la placa i % 57.8

Esta placa cumple con EN 30-2-1

Trucos para ahorrar energia

Placa
- Use utensilios de cocina que tengan una base plana.

- Use utensilios de cocina con el tamano adecuado.
- Use utensilios de cocina con tapa.

- Reduzca al minimo la cantidad de liquido o grasa

- Cuando el liquido empiece a hervir, reduzca la fuerza.
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